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CARRELLO TERMICO A BAGNOMARIA CT1765
SKU: CT1765
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DATI TECNICI

POTENZA (W) 2000

ALIMENTAZIONE

MONOFASE 230V/ 50-60 HZ

TEMPERATURA DI

LAVORO +30° +90°C

N. TEGLIE / VASSOI 2 x GN1/1 - 200(h) mm

DIMENSIONE
MACCHINA (Cm)

96 x 68 x 102(h)

PESO LORDO (Kg) 70
PESO NETTO (Kg) 60

LUNGHEZZA
IMBALLO (Cm) —

LARGHEZZA
IMBALLO (Cm) -

—
o

ALTEZZA IMBALLO
(Cm) 7

—
o

VOLUME IMBALLO
(m3)

Carrelli termici a bagnomaria armadiati. Struttura in acciaio inox AISI 304 - vano superiore in doppia parete coibentata - coperchi apribili a
compasso fino a 180° per formare un piano di appoggio. prowvisti di rubinetto di scarico posto sul fondo - 2 ruote fisse e 2 multidirezionali @
140 mm. Bacinelle escluse - le temperature di lavoro indicate sono da considerarsi con coperchi posizionati.
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https://forcar.it/potenza-w/2000/
https://forcar.it/alimentazione-monofase/230v-50-60-hz/
https://forcar.it/temperatura-di-lavoro/30-90c/
https://forcar.it/n-teglie-vassoi/2-x-gn1-1-200h-mm/
https://forcar.it/dimensione-macchina/96-x-68-x-102h/
https://forcar.it/peso-lordo-kg/70/
https://forcar.it/peso-netto-kg/60/
https://forcar.it/lunghezza-imballo-cm/80/
https://forcar.it/larghezza-imballo-cm/120/
https://forcar.it/altezza-imballo-cm/130/
https://forcar.it/volume-imballo-m3/1-24/
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