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ABBINATO TRITACARNE GRATTUGIA AB8D
SKU: AB8D

DATI TECNICI

Potenza Kw 0.37

Alimentazione 230V/1N/50Hz

Produzione oraria
grattugia

20 Kg/h

Produzione oraria
tritacarne (Kg/h)

20÷50 Kg/h

Dimensioni
macchina (l x l x h
mm)

430 x 270 x 360÷420(h) mm

Peso netto (kg) 11

Peso lordo (Kg) 12

Dimensioni imballo
(l x l x h mm)

390 x 310 x 370(h) mm

Struttura in alluminio lucidato con tramoggia in acciaio inox - gruppo macinazione in alluminio - bocca ingresso carne ø 52 mm - in dotazione
sistema enterprise con piastra inox (fori ø 6 mm) e coltello inox autoaffilante. La parte della grattugia è caratterizzata da: bocca in alluminio

lucidato 105x65 mm - rullo in acciaio inox - griglia inferiore di protezione - microinterruttore leva pressore grattugia.

https://www.fimarspa.it/potenza-kw/0-37/
https://www.fimarspa.it/alimentazione/230v-1n-50hz/
https://www.fimarspa.it/produzione-oraria-grattugia/20-kg-h/
https://www.fimarspa.it/prod-h-tritacarne-kg-h/20%c3%b750-kg-h/
https://www.fimarspa.it/dimensioni-macchina/430-x-270-x-360%c3%b7420h-mm/
https://www.fimarspa.it/peso-netto-kg/11/
https://www.fimarspa.it/peso-lordo-kg/12/
https://www.fimarspa.it/dimensioni-imballo/390-x-310-x-370h-mm/

