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FOOD PROCESSING EQUIPMENT

FORNETTO PIZZA FP
SKU: FP

DATI TECNICI
Potenza Kw 1,75 kW
Alimentazione 230V/1N/50-60Hz
Temperatura di 502300°C
lavoro =
Timer Meccanico 0+15'

Dimensioni della
camera di cottura

300x330x50(h) mm

Dimensioni
macchina (IxIxh 500 x 400 x210(h) mm
mm)

Peso netto (kg) 14
Peso lordo (Kg) 16

Dimensioni imballo 580 x 500 x 290(h) mm
(Ix1Ixhmm)

Volume imballo

(m3) 0.084

Fornetto per riscaldare pizze, panini, cibi precotti, toast farciti, piadine, ecc.
Struttura in acciaio inox - griglia estraibile con manico pieghevole - termostato 50+300 °C - timer 0+15 minuti - cassetto raccolta residui di
cottura.
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https://www.fimarspa.it/potenza-kw/175-kw/
https://www.fimarspa.it/alimentazione/230v-1n-50-60hz/
https://www.fimarspa.it/temperatura-di-lavoro/50%c3%b7300c/
https://www.fimarspa.it/timer/meccanico-0%c3%b715/
https://www.fimarspa.it/dimensioni-camera-cottura/300x330x50h-mm/
https://www.fimarspa.it/dimensioni-macchina/500-x-400-x-210h-mm/
https://www.fimarspa.it/peso-netto-kg/14/
https://www.fimarspa.it/peso-lordo-kg/16/
https://www.fimarspa.it/dimensioni-imballo/580-x-500-x-290h-mm/
https://www.fimarspa.it/volume-imballo-m3/0-084/

